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Du lundi au vendredi midi Le ChefVous Propose

(hors jours fériés)

Pour Commencer....

/” f ; Foie gras maison 18.00 €
ena %f/ (29 t/ ons Confit de rhubarbe et biscuit Tonka

f/-(f/ééa, /D/af, pe&fe/obj Asperges Célestine de Camargue 21.00 €
Juste tiedes, méli-mélo de morilles
0 - *
Forfat borsson :
Grosses langoustines de Bretagne 24.00 €
29 50 € Bouillon safrané
’

(Boisson comprise et café) L’Entrée du Jour 9.00 €
tnw Suivankt...

* Filet de barbue
1 verre de vivw 12CL sélectionné ow Saisi sur peau, wok de légumes
1 bouteille eauww 50 CL. ow 1 biérve
pression 25 CL et café Le tajine de veau* 19.50 €
ow

Fruits secs et épices douces

Paleron de boeuf* « Angus » 24.00 €

Braisé, reflet d’une carbonade flamande

cﬁ(}}&&’f/‘ﬂ/ﬂ? Plat du jour 14.00 €

Et sa garniture

Lutrée )/ Plat Platy Végétowieny..

21,00 € (lors toizsmns) 550 € Risotto et asperges

/D/af/ﬂecﬂ?éf‘f Salade dans I’Air du Temps

19 » 50¢ /éom’ /o/[m/(@/ p 5,60 € tt POW FW !
Le Fromage
Fermier affiné GDES

(de chez Vincent “la Prairie” a Béthune)

Nos Douceurs

Les Suggestions de I’Ardoise (au choix)8.50 €
Café ou Thé gourmand 9.00 €
Champagne gourmand 15.00 €

Les viandes sont garanties Francaises, CE, par la boucherie
Lesage. (Maitre Artisan Boucher) *

%/{ P/at 6{@ Les poissons de chez Monsieur Dupré a Henin-Beaumont.

PRIX NETS EN EURO TOUTES TAXES ET SERVICE COMPRIS.
/ » -
[ Ardoise au chor

14 ) (0]0) € [hors boissms) 4 580 €

www.art-des-mets.com




