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Le Chef Vous Propose

nooestions de | Ardoise

Les vendredis soirs, samedis soirs,
dimanches midis et jours fériés

Menu &gjeffiom'
Entrée, Plat, Dessert
28.00€

Hors boissons

Ou

Menu Sweyﬁom
2 Entrées, Clat, Dessert

36.00€

Hors hoissons

Entrée / Plat
23.00 & (hors boissons)
Plat / Dessert
20.00 € (hors boissons)

Menu Enfant
10.00 € (moins de 10 ans)

Hors hoissons

Pour COMLMWENCEY...

Foie gras, escalopes poélées

Pousses jeunes épinards, sauce acidulée

Escargots de Radinghem
Caudiere « poireaux, pomme de terre »

Asperges Célestine de Camargue
Juste tiedes, méli-mélo de morilles

L’Entrée du Jour
En Sulvamnt...

Hochepot de beau cabillaud
Saisi sur peau, biere de Aix Noulette

Arlequin de veau*
Légumes primeurs, sauce geniévre

Canon d’agneau

19.00 €

18.50 €

PARIIES

14.00 €

19.50 €

26.00 €

Crolte d’herbes/ parmesan, créme d’ail fumé

Plat du jour
Et sa garniture

Plats Vvégétariens...

Risotto et méli mélo d’asperges

Salade dans I’Air du Temps
Et Pour Finlr !

Le Fromage

Fermier affiné
(de chez Vincent “la Prairie” a Béthune)

Nos Douceurs

18.00 €

14.00 €

14.00 €

10.00 €

Les Suggestions de I’Ardoise (au choix)8.50 €

Café ou Thé gourmand

9.00 €

Les viandes sont garanties Frangaises, CE, par la boucherie

Lesage. (Maitre Artisan Boucher) *

Les poissons de chez Monsieur Dupré a Henin-Beaumont.

PRIX NETS EN EURO TOUTES TAXES ET SERVICE COMPRIS.

www.art-des-mets.com




